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o une gusion o ezprogui

Four nisseur sFondo Antico

Délicat mais avec une certaine personnalité...

Macération des raisins pendant 8 jours a température controlée.
En bouche, le mélange des trois cépages donne un vin plein, avec la fraicheur et le dynamisme de
Nero d'Avola, larondeur du merlot et I'élégance et |a persistance de la syrah. Un vin captivant, avec
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une empreinte jeune qui rencontre facilement les faveurs des consommateurs.



