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Ce vin nous vient de la Coste Salentine, au sud de Brindisi & 80 métres au dessus du niveau de lamer et est
récolté entre fin septembre et début octobre.

Lesraisins sont récoltés en plusieurs étapes. La premiére récolte est réalisée a pleine maturité aromatique pour
donner intégrité et typicité. Ladeuxieme récolte est plus mdre. Lavinification alieu séparément pour chaque
récolte et maturation. Aprés le montage, il est laissé au repos pendant un mois dans le réservoir avant lamise en
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bouteille.

Un bon vin rond et épicéidéal avec delacharcuterie!



