Amaranta

N(_)te: Pas noté Prix

o une gustion o caprogui

Four nisseur sTenuta Ulisse

Un vin tresrond, avec une légére douceur en final... exceptionnel !

L'origine du Montepulciano a toujours été incertaine. 1l est cultivé principalement dans les Abruzzes
et les autres régions du centre-sud de I'ltalie. Aujourd hui, grace a la passion de certains
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producteurs et vignerons, le Montepulciano D’Abruzzo a acquis une réputation internationale
parmi les meilleurs raisins rouges au monde.

Une partie des raisins a été vendangée rigoureusement aprés une |égére maturation excessive de la
plante, une macération de 15/20 jours, une fermentation malolactique en barrique.



