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Four nisseur sOrnellaia

Ledomaine del'Ornellaia est un must en Italie. Il nouslivreici un grand vin.

Depuis 700 ans, la famille Frescobaldi allie tradition, expérience et innovation a la créativité et ala
recherche de I'excellence. Ornellaia, reconnu comme I’ un des vignobles les plus emblématiques du
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monde, fait partie des domaines appartenant a la famille.

La vinification est effectuée séparément dans de petites cuves en acier. La fermentation alcoolique
est suivie par la fermentation malolactique, toujours dans des cuves en acier. La phase de
vieillissement dure 10 mois en partie dans des barriques, utilisées et dans des réservoirs, pour
obtenir un équilibre parfait entre structure tannique et expression fruitée.



