The Boss Rosé

the: Pas noté Prix

Four nisseur sFerro 13

Ce Prosecco éaboré par Ferro 13 provient des collines de la Marca Trevigiana, au nord de Trévise, a environ
100 metres d'altitude.
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Les raisins sont récoltés a différents moments entre septembre et octobre afin d'obtenir une large gamme
d'ardmes et de sensations. Le vin mousseux est élaboré a partir de levures indigénes "meres' prétes a étre
consommeées. Le processus de bulles est lent, environ 50 a 70 jours. Cela permet d' obtenir une finesse de perlage
et une plus grande fraicheur. Le résultat est alafoisfrais, fruité, équilibré, floral, séduisant, tentant !

Ferro 13 est un projet innovant réunissant 5 jeunes caves viticol es italiennes passionnées.

Un excellent rapport qualité/prix pour des apéritifslégers !


https://www.ferro13.it/

